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LAUS FLOR DE MERLOT 2011, vino de lagrima

Variedades: 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Syrah
Proceso de elaboracion:

Vino rosado elaborado con mosto flor de Merlot y en menor proporcion
de Cabernet Suavignon y Syrah procedentes ambos de una meticulosa
seleccion de nuestros mejores vifiedos de nuestra finca de altitud
“Bachimafa”.

Las uvas en su punto optimo de madurez, maceran por separado durante
varias horas para extraer asi un mosto rico en aromas frutales y de un
color rojo frambuesa que caracteriza nuestro rosado. Después de ser
limpiado de forma natural y fermentado a suaves temperaturas se
preserva la fruta como principal caracteristica del vino en nariz, que junto
con un buen volumen en boca ayudado por el aporte del contacto con las
lias finas de la uva, conseguimos un vino equilibrado y muy atractivo.

Nota de Cata:

Vino de aspecto cristalino y de atractivo color rojo frambuesa con bonitos
destellos azulados.

En nariz es un vino muy denso y frutal con claros matices de fresa,
frambuesa, golosinas, frutos rojos frescos y violetas.

Golosa entrada de boca con un potente paso por el paladar, bien
estructurado y muy frutal. El final de boca es muy largo y elegante con
persistencia de los frutos rojos.

Zonavinicola Somontano. Espafia

Clase de vino Rosado

Tipo de vino Tranquilo

Grado alcohodlico 14.5 + 0,2 %viv

Ph 3,39+0,1

SO, libre 28 + 3 mgl/l.

Acidez Total 5.711 +0,1 g/l acido tartarico
Acidez Volatil 0.49 + 0,05 g/l 4cido acético
Azlcar Residual 1.31+0,5¢9l/

Premios afiada 2010

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2011 Medalla de Bronce
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2011 Medalla de Bronce
Premios afiada 2008

Concurs Mundial de Bruselas 2009, Medalla de Plata
Le Mondial du Rosé 2009, Medalla de Plata

Mundus Vini 2009, Medalla de Plata




